


WIR SIND
SOHRITTMACOHER
WIR KONNEN DAS

Was Wogerer so einzigartig macht, ist die Kombination von ganzheitlicher
Planung eines Generalisten und perfekter Umsetzung eines Spezialisten.
Damit setzen wir innovative Hotel- und Gastronomiekonzepte sowie
inspirierende Kommunikations- und Begegnungszonen auf ein neues
Level. Langjahrige Erfahrung und stdndige Weiterentwicklung machen uns
zum verldsslichen Partner und Schrittmacher far Ihr Projekt.

ERFAHREN — EMPATHISCH — EINFALLSREICH — EFFIZIENT — ERFOLGREICH

()

,ES gent um mehr als nur das Sichtlbare. Wir
achten auch auf alles, was sich hinter einer
schonen Einrichtung verbirgt: Funktionalitdt,
Atmosphdre und Effizienz eines Betrielbskon-

zepts. Unser Ziel ist es, Verdnderung erfolg-
reich zu gestalten”

Mag. Bettina Stelzer-Wogerer,
Geschaftsfuhrung Woégerer GmbH
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UNSERE
BSENEFTS
R MERRVVERI.

Sicherheit und Fachkompetenz. Wir bieten Bauherren und Architekten 5
eine Fachplanung fur Gastronomie, Hotellerie, Kommmunikations- und :
Begegnungszonen und entwickeln ein erfolgreiches Betriebskonzept :
fur Gewerbebetriebe. 5

Kalkulierbar. Ein fixer Zeitplan und ein Prézise. Wir liefern Pléne und
fixes Budget mit laufender Kostenkon- Daten fur alle Anschlussgewerke :
trolle machen Ihr Projekt berechenbar. wie Haustechnik, Schanktechnik :

und Kassensysteme. Und fuhren
erforderliche NaturmaRnahmen
mit neuester Lasertechnik durch.
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Volle Sicherheit. Eine Gesamtkosten- Optimierter Workflow. Maf3-
schatzung fur die Gastrogewerke gibt geschneiderte Losungen fur :
Ihnen Planungssicherheit. reibungslose Ablauf- und :

Organisationsstrukturen.

Einzigartig. Uber 3000 Materialien in unserem Bemusterungsraum garantieren
Individualitét und eine langfristige Investition in Qualitét und Funktionalitét.
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Ein eigenes Projektteam steht Ihnen wahrend des
gesamten Projekts zur Seite.
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Knowhow. Sie profitieren von Ganzheitlich. Unser Konzept '
unserer Erfahrung und unserer deckt alle Bereiche ab: von Logis- :
Nd&he zu Lifestyle und Trends der tikrédumen Uber Gastroktche bis :
Gastronomie und Hotellerie. Rezeption und Hotelzimmern. :
Eine Buhne auch fur die Vorschriften. Wir kennen und
Menschen dahinter. Neben bertcksichtigen gewerbliche

dem architektonischen Anspruch Anforderungen und begleiten Sie
z&hlen fur uns auch die Anforderungen durch das gesamte Behérden-

far all jene, die darin arbeiten. verfahren.
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Schlagkréftig und flexibel. Mit rund 35 Mitarbeitenden realisieren wir
Projekte auch mit engen Zeitfenstern.
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SCHREIBEN UNSERE
GESCHICHTE VIS

BECEISTE-
RUNG

Unsere Kunden haben eines gemeinsam: Sie investieren in die Zukunft,
um sie zu gestalten. Unsere Mission ist es: Ihre Erwartungen zu Uber-
treffen. Wir wollen nicht nur zufriedene, sondern begeisterte Kunden.
Unsere Expertise und Leidenschaft geben Ihren Visionen eine neue
Form und die Basis fur unternehmerischen Erfolg.

PROJEKT
ORGANFF (¢
SATION

Ausfuhrung und Entscheidung und
Er6ffnung Einreichung
prazise & punktlich zuverldssig & erfahren

Josef Wogerer grindet 1953 das Unternehmen als lokale Tischlerei. In den 1980er
Jahren spezialisiert sich Hans Peter Wogerer auf die Planung und Umsetzung

von Gastronomie- und Hotelleriekonzepten. Seit 2010 fUhrt Mag. Bettina Stelzer- 05
Wogerer das Unternehmen in dritter Generation. Heute verbinden wir kreative

Gestaltung mit wirksamer Funktionalitat fur den langfristigen unternehmerischen Detailplanung
Erfolg. Damit sind wir Schrittmacher und unverzichtbarer Partner fur Hotellerie, und Bemusterung

Gastronomie, Kommmunikations- und Begegnungszonen. ganzheitlich & formschoén



UNSERE
VVERIE
HRE VORIEILE.

“ \
Kreativitdt, Qualitét und Prézision bestimmen unsere Arbeit. Von der ersten
Idee bis zum letzten Handgriff. Unsere Zusammenarbeit und ein Netzwerk aus-
gesuchter Partner sichern die termingerechte Umsetzung jedes Projekts inner-

halb des Budgetrahmens. Wir verflgen Uber langjdhrige Erfahrung und bauen
unser Kénnen tdglich aus. Das zusammen ist Ihr Schldssel zum Erfolg.
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Projekt
WILDPARKWIRT, Altenfelden

Fldche 60 m?

Vom StUberl zum Begegnungsort. Warme Holzelemente und naturliche Mate-
rialien holen ein Stick Natur ins Haus und schaffen eine gemutliche, authenti-
sche Atmosphdre. Hier wird Wirtshaustradition lebendig — ein Ort, an dem man
zusammenkommt, miteinander redet, lacht und genieldt. Das flexible Konzept
|addt zu geselligen Runden, kleinen Feiern und besonderen Momenten ein —
ganz im Sinne gelebter Wirtshauskultur.
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Fldche 116 m? innen, 12 m? aulRen

GANSFEIN, Wels

-

Im GansFein stand von Anfang an eines im Fokus: WOHLFUHLEN, WOHLFUHLEN,
WOHLFUHLEN. Es wird nichts versteckt — alles ist offen und transparent. Unter
Einhaltung denkmalpflegerischer Aspekte ist es gelungen, einen Ort mit Wohn-
zimmeratmosphdre zu schaffen: reduziert, hochwertig, persénlich. Sorgfdaltig
ausgewdhlte Materialien, eine reduzierte Farbwelt und die optimale Nutzung
jedes Quadratzentimeters waren die Devise.
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Projekt
CAFE SARAN, Salzburg

Fldiche 50 m?

FROZEN ' |
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Ein Projekt, das den klassischen Kaffeehauscharme neu denkt — mit hohen
R&dumen, warmen Materialien und einem klaren gestalterischen Konzept. Die
Kombination aus zeitloser Eleganz und verspielten Frozen-Yoghurt-Kreationen
bringt eine neue Dynamik ins Traditionsbild. Der Raum wird zur Buhne — fUr Ge-
nuss, Begegnung und das gute Gefuhl, genau am richtigen Ort zu sein.



Projekt
SIEMENS CITY, Wien

Fldche 200 m?

Der erste Eindruck zahlt. Die neue Espressobar in der Comline von Siemens City
ist der Hotspot fur Ideen und Begegnungen. Ob fur eine kurze Kaffeepause,
konzentriertes Arbeiten oder spontanes Netzwerken — hier findet jeder seinen
Platz. Mit rund um die Uhr verfugbarem Self-Service, flexiblen Sitz- und Ruck-
zugsbereichen sowie einer gemutlichen After-Work-Zone wird die Espressobar
zum pulsierenden Zentrum fur Arbeit, Genuss und Austausch.



“

Aufbruch zu neuen Welten. Fur das einzigartige Bauwerk der Familie Hargassner
entwickelten wir ein perfekt gastronomisch abgestimmtes Innenleben. Dabei
fgten wir hdchste Funktionalitat und optimale Arbeitsabldufe mit der Architek-
tur der AulRenhulle zusammen und erzielten ein harmonisches Ganzes.
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Projekt

APOLLO, Mondsee Fldiche 457 m? innen, 475 m? aulien



Projekt
LUGER WIRTSHAUS, St. Marien

Fladche 150 m?

Wirtshauskultur neu gedacht. Das Wirtshaus Luger ist ein Familienbetrieb, der
Geschichte schreibt — und zugleich Zukunft gestaltet. Hier wurden Mauern
durchbrochen, Rdume und Strukturen neu gedacht. Ein Ort voller Leben, Tradi-
tion und guter Gesellschaft entsteht: Hier erleben Jung und Alt Wirtshauskultur
neu, spuren echte Gastlichkeit und genielden Augenblicke, die bleiben.



Projekt
BACKEREI, KONDITOREI, CAFE NEUHOFER, Fldiche 130 m?
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Drei Welten. Eine Atmosphdre. Bdckerei, Konditorei und Café verschmelzen hier
zu einem ganzheitlichen Raumkonzept. Eine BUhne, auf der das Team flexibel
agieren kann: mal im Vordergrund, mal im Hintergrund, immer présent, immer
bereit, Momente zu inszenieren.
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Projekt
HOTEL ALMESBERGER, Aigen-Schlag|

Fldche 435 m?

Mit Feingefuhl fur das Bestehende und einem klaren Blick nach vorne wur-

de das Hotel AlImesberger neu gestaltet. Rdume 6ffnen sich, Ablaufe flielzen,
Atmosphdre entsteht. Tradition bleibt spurbar, Moderne zeigt Haltung — ein Ort,
der sofort willkommen heil3t.



Projekt
HOTEL DONAUWALZER, Wien

Fldiche 185 m?

Wien lebt von seinen Begegnungen. Die Seele dieser Stadt zeigt sich in beson-
deren Orten — Orten, die Geschichte atmen und zugleich zeitgemdale Gastlich-
keit leben. Das Boutiquehotel Donauwalzer verkérpert genau diese Symbiose:
ein Haus, das Tradition bewahrt und eine Atmosphdre bietet, die unverwechsel-

bar wienerisch ist.
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Projekt
FOODAFFAIRS, Allianz Stadion Wien

Fldche 30 m?
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Die Spannung steigt. Momente werden lebendig. In der Business Loge von
Foodaffairs treffen Menschen aufeinander, die Genuss, Begegnungen und be-
sondere Erlebnisse lieben. Networking zwischen Spielmomenten, kulinarische
Highlights — ein Raum, der Sport, Erlebnis und Geselligkeit vereint, mitten im
Allianz Stadion.
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Eintauchen in eine neue Welt. Empfangsbereich, Besprechungsraum, Shop
und Kundenzonen wurden neu gedacht. Form und Farbe erinnern an das Ele-
ment Wasser — zentral in der Produktwelt von Hytek — und schaffen ein Gefuhl

Projekt
. ,
FleED 4l von Urlaub und Wohlbefinden, das Besucher inspiriert.

HYTEK, Linz



DAS SAGEN
NSERE KUNDEN
SER UNS.

Peter Gruber

Hotel Almesberger

,Bei der Neugestaltung von Empfangslob-

by und Rezeption sowie der Umsetzung des
Konzepts ,Spa-Bistro” — kulinarisch verwoéhnt
inmitten des Wellnessbereichs — haben wir
uns erneut fur die Zusammenarbeit mit der
Wdogerer GmbH entschieden. Wie gewohnt
wurden unsere Vorstellungen im Rahmen
einer professionellen Planung nicht nur perfekt
umgesetzt, sondern auch mit frischen, inspi-
rierenden Ideen bereichert. Dank der hervor-
ragenden Organisation konnte die Bauphase
dufderst kurz gehalten und bei laufendem
Betrieb erfolgreich realisiert werden. Wir dan-
ken dem gesamten Team fur die verl@ssliche,
kreative und angenehme Zusammenarbeit.”

Heidi und Stefan Luger

Wirtshaus Luger

,Schon lénger spielten wir mit dem Gedanken,
unsere Gaststube umzubauen, und haben
uns schliellich fur die Gastro-Profis ent-
schieden. Von der Planung bis zur Umsetzung
unseres Projekts hat uns die Firma Wégerer
hervorragend begleitet. In kurzer Zeit haben
wir gemeinsam etwas Wunderbares geschaf-
fen und sind dankbar fur die professionelle
Zusammenarbeit. Mit viel Freude bewirten

wir nun unsere Gdste im schénen, neuen
Ambiente und pflegen dabei weiterhin unsere
gelebte Wirtshauskultur.”

Andreas Neumiiller

Wildparkwirt

,Wir sind mit der Planung und Umsetzung sehr
zufrieden. Es wurde auf unseren Traditions-
betrieb eingegangen, mit viel Erfahrung und
einem feinen Gespur fUr das Bestehende.
Das neue Konzept schafft eine offene und
einladende Atmosphdre und férdert die Ge-
selligkeit im neuen Stuberl. Die Gdste fuhlen
sich sehr wohl, und der Andrang fur Reservie-
rungen im Stuberl hat deutlich zugenommen
— ein voller Erfolg!”

Katharina Kluss und Klaus

Jurkowitsch Hotel Donauwalzer
,Danke, an alle Involvierten fur diese rasche,
kompetente und auf héchste Qualitat wertle-
gende Zusammenarbeit! Es war eine Freude mit
einem so professionellen Team arbeiten zu dur-
fen! Unser EG hat ein Facelift erhalten: es sieht
wunderbar aus und ist ein optisch hervorragen-
der Empfang fUr unsere Gdste, der auch schon
viel Lob bekommen hat! Das Beste: es wurde
auf die bestehende Substanz, die 125-jdhrige
Geschichte des Hauses und vorhandenen Ge-
gebenheiten sehr Rucksicht genommen.”

Carmen und Kevin Stummer

GansFein

,Mit dem Team von Wégerer ist im GansFein
eine Buhne fur Gastlichkeit entstanden, in der
sich Kulinarik, Atmnosphdére und Persénlich-
keit nahtlos verbinden. Unser Wunsch war ein
Raum, der genauso ehrlich, mutig und mit
Liebe zum Detail ist wie unsere Kiiche — ohne
Chichi, aber mit Aussage. Genau das wurde
hier umgesetzt. Jeder Winkel, jedes Licht, jede
Materialwahl spiegelt die Philosophie von
GansFein wider: kreativ, Uberraschend und
dennoch vertraut. Das Highlight ist unsere
Ktche - offen, fur jeden Gast erlebbar und
mit grofRer Liebe zum Detail gestaltet. So
wurde die Kiche zu einem Ort der Begegnung
und Geselligkeit, an dem man gerne verweilt.
Besonders beeindruckt hat uns, wie das be-
grenzte Raumangebot zu einem Vorteil wur-
de: durchdachte Raumlésungen, klare Linien
und harmonische Proportionen machen den
Gastraum trotz kleiner Fl&che groRzugig und
einladend. Man fuhlt sich sofort willkommen
Das Ergebnis: ein Ambiente mit Charakter,
das unsere Gdste spuren Idsst, dass sie ganz
bewusst hier sind — mit Genuss, Zeit und
Offenheit.”
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WOGERER GMBH
Wolfernstrafie 46, A-4400 Steyr

+43.7252.889-0 office@woegerer.at www.woegerer.at
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