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Neues, umweltschonendes und zeitgemaRes

Konzept flr den Biohof Haselbacher

Wo Qualitat zahlt und Verantwortung mit Geschmack und Genuss verbunden wird.
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kologische Landwirt-
schaft und biologische
Tierhaltung zeichnet den

von Elisabeth und Sohn Philipp

Haselbacher im Niederdsterrei-
chischen Peisching gefiihrien
Biohol Haselbacher aus, Um den
Betrieb auch fiir kiinftige Gene-
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rationen zukunftsfit zu machen,

wurde nun groll investiert: Der
alte Wirtschaftstrake musste wei-

chen und wurde durch einen
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office@penias.at, www.penias.at

Die Produkte werden
bestens prasentiert.

modernen Schlacht- und Schau-
betrieb mit grofiziigigem Hofla-

den ersetzt,

Profis am Werk

Gemeinsam mit dem Gastroprofi
Wiigerer GmbH wurde ein zeit-
gemiibles Konzept fiir diesen Hof-
laden getunden und umgesetzt.
WwUnsere Wiinsche wurden sehr
gut ins Konzept eingebaut, wir
wurden bestens beraten®, freuen
sich die Betreiber iiber ihren
modernen, mit biuerlichen
Akzenten versehenen Verkaufs-
raum, fiir den sie bereits viel Lob
von ihren Kunden erhielten.
Perfekt inszeniert: Bei der Ein-
richtung wurde auf authentische,
natiirliche Materialien und natur-
nahe Farben gesetzt. Um die hoch-
wertigen Erzeugnisse bestmiglich
in Szene zu setzen, ist die Theke
schlicht und dunkel ausgefiihrt,

Eichenholz in Fischgritmuster

und Eisenelemente lockern das
Ganze gekonnt auf, Die Produkte
finden je nach Anspruch in ver-
schieden temperierten Kiihlzonen
Platz. Teilnchmer an den ange-
botenen Betriebshesichtigungen
kénnen die Kastlichkeiten auch
ant den Eichenholz-Verkostungs-
tischen genieflen.

Besonderes Augenmerk wurde
beim Umbau auf umweltscho-
nende Technologien gelegt,
daher wurde unter anderem auf
Wasserkithlung umgeriistet.

Zu kaufen gibt's kaltgepressie
Ole, Getreide, FrischAeisch und
Fleischerzeugnisse vom Schwein,
Angusrind und Gefliigel, Milch-
produkte und vieles mehr -
natiirlich alles in bester Bio-Qua-
litdt. Damit wird dem Trend zu
regionalen Lebensmitteln und
dem Wunsch nach Transparenz

bestens entsprochen!

BIOHOF HASELBACHER
GmbH

Inhaber: Elisabeth und
Philipp Haselbacher
Dorfstrafie 69

2620 Peisching

Tel. +43 (0)2635/64966
office@biohof-haselbacher.at
www.biohof-haselbacher.at

Gastroplanung und
-einrichtung:

Wégerer GmbH
WolfernstraBe 46,
A-4400 Steyr

Tel. +43 (0)7252/889-0
www.woegerer.at




